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Dans cette nouvelle newsletter de la Chaire TrALIM vous rencontrerez une

des doctorantes qui travaillera sur le projet ALINOVEG, vous prendrez
rendez-vous pour une conférence sur la précarité alimentaire des
étudiant.e.s et vous vous préparerez au Festival Bouillon de CultureS que
la Chaire coorganise.
Et toujours les actualités du réseau pour vous tenir informé.e.s. Bonne

lecture!
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Actualités de la Chaire

Bouillon de CultureS, le festival des cultures alimentaires

Le Festival Bouillon de CultureS aura lieu a la Cité 0
g Z Internationale de la Gastronomie les 1er et 2 B\) Ll\’ A
) décembre prochain. On vous donne rendez-vous U T R v
;f\ . pour célébrer les cultures alimentaires dans L festivnl descttures almentares g

toutes leurs diversités a Lyon ! La Chaire est

. 1 & 2 ateliers & dégustations
partenaire notamment sur deux aspects: décembre tobles rowdes
2023 exposif}:::

(,,.«..:t

vendredi et des trois conférences du samedi
la conduite d'un Juniorlab avec le Master

J
®

A la Cité Tuternationale de la Gastronomie de Lyon

/ « l'organisation du ciné-débat scolaire du
MUSE, encadré par Olga Mélique (Lyfe) pour

&A I'évaluation du festival
_—— _ Retrouvez toute la programmation de cet
ﬂ événement, les détails pour les conférences et
ateliers et la liste des partenaires sur le site de

Bouillon de CultureS'!



https://www.univ-lyon2.fr/
https://www.univ-lyon2.fr/sciences-et-societe/les-chaires-partenariales/tralim
https://www.eventbrite.com/e/billets-bouillon-de-cultures-le-festival-des-cultures-alimentaires-739284559017

La précarité alimentaire étudiante - 9 novembre

La conférence « Précarité alimentaire étudiante », aura lieu le jeudi 9 novembre 2023 2
18h a la Cité Internationale de la Gastronomie - Lyon. Face & la précarité alimentaire
étudiante, accentuée par la crise sanitaire, un projet de recherche pluridisciplinaire,
porté par la Chaire Transitions Alimentaires (TrALIM) et issu d’'une collaboration entre
institutionnels, collectivités territoriales et acteurs associatifs, a été mené pour envisager
des solutions concrétes et scientifiquement éprouvées, pour passer d'une aide

alimentaire & un droit & une alimentation saine, durable et locale pour tous, et ainsi

favoriser une meilleure justice alimentaire. Ce projet a été conduit en collaboration avec
la Ville de Lyon, la Métropole de Lyon, la DRAAF et deux associations partenaires (La
Gonette, monnaie locale et citoyenne du Rhéne, et Agribio, association des producteurs
biologiques du Rhone et de la Loire). Une présentation des résultats de ce projet, suivie
d'un échange avec le public, sera proposée sur les questions du paysage alimentaire des
étudiants lyonnais et des dispositifs pertinents pour favoriser I'adoption d'une

alimentation plus saine, locale et durable sur le long terme.

Intervenantes:
- Béatrice Maurines : Enseignante-chercheure socio-anthropologie - Centre Max Weber -
Chaire TrALIM
- Stéphanie Verfay : Enseignante-chercheure sciences de gestion - Laboratoire Coactis -

Chaire TrALIM

- Janna Pitot : Chargée de développement La Gonette - Monnaie Locale et Citoyenne du

! Rhéne
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Chaire Transitions Alimentaires

éinterroger la place d: iétés.
% Une fois par mois de 18h a 20h
9 Ala Cité Internationale de la Gastronomie de Lyon
Précarité alimentaire étudiante

Jeudi 9 novembre 2023
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https://www.univ-lyon2.fr/sciences-et-societe/les-chaires-partenariales/tralim/jeudi-alimentation-sante-societe-la-precarite-alimentaire-etudiante

INEXCHTH (R - de Marie d’Antimo, doctorante sur le projet ALINOVEG

Nous avons rencontré Marie d’Antimo qui sera une des
doctorantes de la Chaire sur le vaste projet ALINOVEG,
elle nous raconte son parcours et son projet de recherche.
Dans les prochaines lettres nous vous présenterons les

autres doctorant.e.s recruté.e.s et les résultats au fur et a

mesure de leurs différents projets.

Etudiante en sociologie a I'Université Lyon 2 depuis 2020, j'ai terminé en 2022 un Master
de Socio-Anthropologie Appliquée au Développement Local, formation que jai
notamment choisie pour sa vision appliquée et participative de la recherche. Ce cursus
m’a permis de poursuivre un travail autour des enjeux alimentaires déja initié en Master 1
sur les pratiques de consommation alimentaire et les difficultés rencontrées par les
consommateur.ices & concilier leurs préoccupations alimentaires dans le cadre du
modéle de consommation actuel. J'ai réalisé mon enquéte de M2 dans le cadre d'un stage
au Réseau AMAP AuRA, avec une de recherche appliquée portant sur la question de la
solidarité dans le monde paysan, a travers un état des lieux des pratiques et une analyse
des freins et leviers. Entre la fin de mon M2 et le début de cette nouvelle année
universitaire, jai continué a m’'intéresser aux enjeux alimentaires en réalisant un
volontariat a la Légumerie, association lyonnaise organisant des ateliers participatifs de

jardinage et de cuisine centrés autour de I'alimentation végétale.

La thése que je commence en ce mois de novembre 2023 s'inscrit dans la continuité de
ce parcours puisqu’elle porte sur 'étude de la végétalisation des pratiques alimentaires,
et prend pour terrain les mangeurs et associations porteuses des transitions agri-
alimentaires autour des légumineuses. L'objet de cette recherche est donc de
s'intéresser a la fois aux mangeurs.ses dans les processus de végétalisation de leurs
pratiques alimentaires et aux maniéres dont des associations peuvent les y accompagner.
Le projet est centré sur la question du changement alimentaire, ses leviers et ses freins,
ses conditions d’existence, de construction et d'évolution au sein des trajectoires
alimentaires. Cette enquéte sera réalisée en trois ans a Lyon, mais sur un territoire qui

dépasse la métropole lyonnaise. Rattachée a deux laboratoires que sont le Centre Max

Weber d'une part et ['Institut Lyfe Research and Innovation Center d’autre part, cette

recherche sera encadrée par Béatrice Maurines en tant que directrice de thése et

Maxime Michaud en tant que co-encadrant.



https://www.univ-lyon2.fr/sciences-et-societe/les-chaires-partenariales/tralim/la-chaire-tralim-partenaire-dune-vaste-recherche-sur-lalimentation-vegetale
https://www.centre-max-weber.fr/
https://www.centre-max-weber.fr/
http://research.institutpaulbocuse.com/institut-lyfe-reseach-innovation-center-en-4887.kjsp
https://www.centre-max-weber.fr/Beatrice-Maurines
https://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/l-equipe/maxime-michaud--5681.kjsp

la Chaire TrALIM au Village des SHS

Le samedi 7 octobre dernier, une partie de I'équipe de la Chaire TrALIM était présente sur

le Village des Sciences Humaines et Sociales organisé par I'Université Lumiére Lyon 2 dans

le cadre national de |la Féte de la Science. A cette occasion la doctorante Albane Berneuil-

Fournier et la coordinatrice Héléne Chauveau ont rencontré le grand public autour de
médiations portant sur la diversité mondiale des pratiques alimentaires et 'alimentation
végétale. Les étudiant.e.s archéologues de StudArchéo étaient également présent.e.s pour
raconter le parcours des fruits, légumes et céréales a travers les continents et les 4ges.
Petits et grand y ont trouvé de quoi faire le plein de connaissances sur les transitions
alimentaires | Rendez-vous 'année prochaine a la méme période pour des nouvelles

médiations thématiques.

Copyright photographies David Favre



https://www.univ-lyon2.fr/sciences-et-societe/actualites/fete-de-la-science-2023
https://www.fetedelascience.fr/
https://www.studarcheo.com/

Actualités réseau

Forum Régional Nutrition 9 avril 2024 & Nantes

Une formation pour identifier les enjeux nationaux actuels autour de

I'alimentation et de lactivité physique ; améliorer la santé par

REGIONAL
NUTRITION

SRAE NUTRITION

I'alimentation et l'activité physique ; mieux prévenir, repérer et
prendre en charge l'obésité et/ou la dénutrition et/ou la sédentarité ;
comprendre les liens entre sommeil et nutrition ; repérer les

ressources ligériennes en matiére dalimentation et dactivité

physique. .
En savolr plus

IHUIEHNT]I® Co-animation du RMT Alimentation Locale

La Fédération Régionale des CIVAM de Bretagne recrute un-e animateur-trice /

coordinateur-trice Alimentation Locale.

En savoir plus

DU Concevoir un projet d'information, communication,

éducation a l'alimentation

d 5 Les inscriptions au Dipléme d'Université (DU) "Concevoir un projet d'information,

communication, éducation a 'alimentation" sont ouvertes du 1er octobre au 15 décembre

/ 2023. La formation se déroule de février & juin 2024. Cette formation a pour vocation
principale daccompagner les professionnels dans leurs projets d'information, de
communication et d’éducation a I'alimentation, a la croisée des sciences de la nutrition et
des sciences humaines et sociales, elle prend en compte non seulement les enjeux
nutritionnels, mais également les spécificités sociales, culturelles et les contextes de

ol

&8 consommation alimentaire des mangeurs. Les participants bénéficient d'une formation

\ flexible avec des cours a distance accessibles en synchrone et asynchrone et des ateliers de

deux jours une fois par mois a I'Université de Lille.

En savoir plus



https://www.sraenutrition.fr/forum-regional-nutrition/programme/
https://www.rmt-alimentation-locale.org/post/recrutement-co-animation-du-rmt-alimentation-locale
https://formationpro.univ-lille.fr/formations/formation-thematique/concevoir-un-projet-dinformation-communication-education-a-lalimentation

19&mes Rencontres Francois Rabelais |

Rencontres

16 et 17 novembre 2023

Les consommateurs aujourd’hui sont submergés par un flot

d'informations provenant des médias, presse, radio,

TR . . . 16-17 MEDIAS & 195
télévision, plateformes internet, réseaux sociaux, blogs et Yo, ‘ GASTRONOMIE | £
autres forums. La diversité et la pluralité sont des COMNENT G4 FONCTIONNE?

caractéristiques qui concernent sous nos latitudes autant
I'alimentation que [linformation et qui pourrait s'en
plaindre ? Mais la question de la fiabilité de cette
information se pose & une époque ol la communication
gastronomique se professionnalise et s'intensifie et que
I'éthique ou les motivations de certains acteurs de la
promotion culinaire sont parfois sujettes a caution.

L'objectif de cette édition 2023 des Rencontres Francois

Rabelais est dapprécier le développement des médias

spécialisés  sur la gastronomie, et dobserver le o e oo e e
fonctionnement et les relations qui lient le journalisme et la

blogosphére avec le monde de la cuisine.

En savoir plus

Inscrivez-vous a notre newsletter
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https://villa-rabelais.fr/fr/universite-ouverte-des-sciencesgastronomiques/les-rencontres-francois-rabelais/19emes-rencontres
https://framaforms.org/inscription-newsletter-chaire-tralim-1639063511

